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Styrelsenytt.

- 2.e februari hade SWF 153 anslutna klubbar med tillsammans 6643 medlemmar. Sedan dess
har ytterligare nagra klubbar blivit antagna som medlemsklubbar.

- SWF hade oerhort svart att fa in arsavgiften fran klubbarna senast. Det dréjde en bit in i
januari innan sista klubb betalat. Tyvarr medfor detta oerhért mycket merarbete for
styrelsen och framfor allt for var kassor Pye Palm. Manga mail och manga telefonsamtal.
Orsakerna till att arsavgiften inte betalats har varit manga, men framférallt har det varit byte
av kontaktman utan att SWF fatt information samt intern dalig kommunikation mellan
klubbarnas kontaktman och kassor.

- SWEF styrelse har beroende pa ovan beslutat om tillaggsavgift enligt nedan:
- 50kritillagg om arsavgiften inte ar betald fére 1.a december.
- 100 kri tillagg om arsavgiften inte ar betald fore 1.e januari.
- Stor risk for uteslutning om avgiften inte ar betald fére 1.e februari.

- Vivet att medlemsantalet i klubbarna inte helt stammer med vart register. Ga darfor in pa
SWF hemsida och kontrollera siffrorna for din klubb samt ge styrelsen information om
eventuell férandring. Passa samtidigt pa att kontrollera att vi har ratt namn pa er
kontaktman.

- Vikommer att byta till ett billigare Webhotell. Var hemsida borjar nu bli mycket informativ.
Ga gérna in och las med jamna mellanrum. Sidan &r till for Dig. Peter Borg och Sverker Ehn
lagger ner ett stort arbete pa var hemsida.

- Fordelning av biljetter till Convention har mott lite kritik fran klubbar vilka inte fatt tilldelning
av biljetter. En arbetsgrupp har tittat pa detta och féljande galler framover.

En tydligare koppling kommer att efterstravas mellan arsmote och Convention.

Inbjudan till arsmote och Convention kommer att ga ut samtidigt kring midsommar

Fran datumet for den inbjudan noteras alla anmalningar i datumordning.

Samtliga klubbar reserveras ett kvoterat antal biljetter beroende pa klubbens storlek

De klubbar som anmaler deltagande till arsmotet erbjuds att bestélla minst 2 biljetter per
klubb oavsett storlek



Ett senaste datum satts i augusti att slutligt boka dessa biljetter, darefter fordelas
kvarvarande biljetter enligt principen forst till kvarn

Det kommer inte att bli nagot lotteri enligt tidigare modell pa arets Convention.

Det kommer att bli mojligt att erbjuda klubbar med manga deltagare bordsplacering.
Pa sa vis hoppas vi slippa hetsen vid inslapp.

- Som jag tidigare har orienterat om sa funderar vi pa en ordférandekonferens nagon gang
varen 2013 med max tva deltagare per klubb. Ombord pa Cinderella ar en idé.
SWF sekreterare Johan Holmér har uppdraget att till juni komma med ett slutligt forslag.

- SWF har tagit fram SWF medlems Pins for férsaljning. Se bild och information pa SWF
hemsida. Bestallning gors klubbuvis till vordf@svenskawhisky.se

- Vid en av SWF organiserad whiskyprovning med Ronald Ransom fran Glenfarclas i en klubb
forekom viss foretagsinformation inledningsvis. Vi vill bara sla fast att detta inte ar
acceptabelt. Vi tror inte heller att det ar en vanlig foreteelse.

- Vid kompletterande bestallningar av SWF buteljering har tidigare modellen forst till kvarn
gallt. Det var inte bra. | fortsattningen blir det en férdelning proportionellt mot bestallning.

- Tallink/Silja har, som vi tidigare beratta om, kontaktat SWF for ett samarbete. De vill att vi
skall genomféra en whiskymiddag samt tva provningar pa turen Stockholm — Abo med
fartyget Galaxy. Det blir den 12 maj och whiskymiddagen blir Small Town Whisky Society
vinnarmeny i Diageo Mat- och Whiskytavling 2011. Om det blir en fortsattning kanske vi kan
erbjuda vinnarmenyn 2012 vid ndsta tillfalle. SWF medlemsklubbar kommer att ha méjlighet
att bestalla biljetter en vecka innan biljetterna gar ut for allman forséljning.

Utbildning till Betyg 1 i whiskykunskap.

Helgen 25-26 februari samlades 33 blivande utbildningsledare i Mjolby for tva intensiva
utbildningsdagar. De kom fran 20 av SWF klubbar. SWF utbildningsgrupp har skrivit
utbildningsmaterialet som spanner éver allt fran historien via produktionen till lagar och
forordningar. Detta underlag skall anvandas av utbildningsledarna vid utbildningen av deras egna och
andras klubbmedlemmar.

Hur klubbarna lokalt lagger upp sin egen utbildning ar inget som SWF tanker besluta om.

Daremot har utbildningsledarna som certifierades vid utbildningen i Mjolby fatt ytterligare stod for
att genomfdra sina utbildningar hemma i de lokala klubbarna. Utbildningsgruppen har startat ett
exklusivt sa kallat forum pa SWF hemsida for utbildningsledarna.

Forumet kan bast beskrivas som en moétesplats och databank, dar vi diskuterar och samlar
erfarenheter om pedagogik och andra utbildningstips. Dar samlas ocksa intressanta lankar.
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Forumet kommer att skdtas av nagra moderatorer, personer som sjalva tillhér gruppen av
certifierade utbildningsledare. Alla med gedigna erfarenheter fran utbildning i sin profession som
utbildare/ laromedelsforfattare och/ eller utbildningserfarenheter fran sina whiskyklubbar.

Forbundets utbildningsgrupp kommer sjalvklart ocksa att deltaga i forumet.
Du som har ytterligare fragor om forumet ar valkommen kontakta Sverker Ehn,
webmaster@svenskawhisky.se.

Samtliga deltagare pa utbildningen godkéndes.

Né&sta utbildning sker i Sundsvall 24-25 mars. Dar har Jonas Ostberg fatt ihop 14 deltagare
fran 8 klubbar. Bra jobbat Jonas. Larare blir Peter Borg och Anders Norstrom.

Om det blir fler utbildningar beror pa 6nskemalet fran klubbarna. SWF styrelse ar redo att kora bade
en eller tva utbildningar i host for klubbarnas utbildningsledare. Lat oss veta om 6nskemal finns.

Styrelsen har tagit beslutet att det kravs godkand Betyg 1-utbildning for att fa ga den av SWF
planerade provningsledarutbildningen nagon gang 2013-2014.

Forst ut bland klubbarna att utbilda sina medlemmar verkar Stenungsunds Whiskysallskap bli.
| slutet av mars utbildas 7 medlemmar. Snabbt och bra jobbat.

Nya bocker.
Anders Gjorling, varfor har du skrivit en bok om whisky?

I over trettio ar har jag hallit whiskyprovningar for tiotusentals deltagare.
Det enda jag kunnat konstatera under alla dessa ar ar att alla uppfattar
whisky olika. Detta ar ju inte sa konstigt eftersom allas smaksinnen ar
uppbyggda efter vad man har for individuella smakpreferenser och erfarenheter.
Att darfor som vanligt beskriva whisky ur min egen eller tillverkarnas
beskrivning av smaker kandes plotsligt inte ratt nar jag ombads att skriva en
bok och peka ut ett antal av mina favoriter.

Jag tog darfor och utgick ifran ett annat perspektiv nar det gdller whisky -
namligen det emotionella. Manga har sdkert ett tillfalle i atanke som man
kommer ihag bra och som alltid kommer att vara forknippat med just en speciell
whisky. Det kan vara forsta gangen man var pa ett destilleri i Skottland eller
pa sin forsta whiskyprovning och fick den dar aha-upplevelsen som lever kvar.

I min bok Maltwhisky - 28 smakrika upplevelser har jag samlat historierna om
vad som fatt mig att forknippa en viss whisky med en viss handelse.
Forhoppningsvis skall boken kunna fungera som en inspirationskdlla for egna
upplevelser knutna till whisky, men om inte annat sa hoppas jag att den skall
vara underhdllande och samtidigt foérmedla lite intressant information om
whiskyhistoria, tillverkning eller hur man anordnar en provning.

Pris for SWF medlemsklubbar vid kop av 10 bocker 160 kr/bok plus 195 kr i
frakt. En bok kostar 200 kr plus 45 kr i frakt.
Bockerna kan bestdllas direkt pa anders.gjorling@ceol.se
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Bosse Andersson, Bildoktorn, varfor har du skrivit whiskybdcker?

Det var 1975, under nagra hundra mils irrfarder i Skottland som jag skadade ljuset. Det vill saga, jag
larde mig uppskatta single-malt-whisky. Sedan dess har jag varit i Skottland gang pa gang, pa jakt
efter den perfekta whiskyn. Jag har &nnu inte hittat den - och vill inte gbra det — det ar resan som ar
malet.

Och det ar just det min bok ”"Whiskyresan — Skottlands destillerier och barer” handlar om. Det &r
en reseguide for den som sjalv vill ge sig ut pa upptacktsfard bland Skottlands destillerier. Men det
som skilier min bok fran alla andra whiskybocker ar bonustipsen till de i sallskapet som inte ar sa
whiskyintresserade. Ty i narheten av de flesta destillerier finns det ocksd mycket annat att uppleva.

Samma upplagg hittar du i min senaste bok "Svenska Whiskyresan — Sveriges destillerier och
barer”. Dar guidar jag dig runt till 10 svenska destillerier och 20 svenska whiskybarer, plus en massa
bonustips for de som annu inte har skadad ljuset.

Bockerna sélj i bokhandeln for ca 200 kr / bok.

Fran importdrerna.

Diageo.
Royal Lochnagar, som ar ett destilleri med manga svenska besdkare, har fatt en
ny manager. Hon heter Jackie Robertson.

Svenska destillerier.

Box Destilleri.

I forra Kvartalsbrevet informerade jag om att Hasse Nilsson fran Vaxjoé var
ny som Marknadschef pa Symposion. Dar blev han inte sa langvarig.

Nu ar Hasse just utnamnd som ny Marknadschef pa Box Destilleri. SWF
gratulerar.

Bergslagens Destilleri

I Nora byggs en Destinationen for whiskyupplevelser.

Bergslagens Destilleri kommer, enligt de sjalva, att bli Sveriges destination for
whiskyupplevelser nir det star klart under 2012. Férutom ett komplett whiskydestilleri
satsas det mycket pa kringaktiviteter for besékarna. Det kommer att finnas en whiskybar
med ett unikt utbud av single cask whisky fr&n "The Scotch Malt Whisky Society”.
Destilleriet blir &ven huvudkontoret fér "The Society" i Sverige. Det blir ocksa en
restaurang och en butik med bestkscentra och café. Utanfér finns plats for en stor
uteservering dar det kommer att hallas en del event under sommarhalvaret.

Redan nu star konferensdelen klar med plats fér ca 30-50 personer och en tillhérande
lounge med en whiskybar. Hela byggnaden genomgar en totalrenovering sa alla
utrymmen &r helt nya.

Bergslagens Destilleri har inférskaffat ett bergrumskomplex 5 minuter fran destilleriet



som lager. Bergrummen ger perfekta forutsattningar och de fungerar valdigt bra for
dndamalet. Temperaturen ligger pa 14 grader aret runt och sidkerheten a&r mycket god.

Starten pa tillverkningen av whisky planeras till sommaren 2012. Bygget har férsenats en
hel del p.g.a. att barigheten pa golvet i produktionshallen var fér dalig och var tvunget
att bytas ut, dessutom fick man héja taket med ca 3 m foér att fa plats med utrustningen.
D3 man vill bevara sa8 mycket man kan av den gamla anrika byggnaden maste
renoveringen ga varsamt fram.

Det som star férst pa tur att installeras &r sprittankarna (pa totalt 18 000 liter) och
darefter en maltsilo fér 40 ton malt. I Skottland fardigstélls 4 jaskar i Oregon Pine pa 12
000 liter vardera samt en Wash Still pa 10 000 liter och en Spirit Still som rymmer 6000
liter.

Till en bérjan kommer det att produceras ett orokt destillat som lagras pa en blandning
av olika val utvalda fattyper. Man raknar nu med att de férsta dropparna kommer rinna
efter sommaren.

En kul grej.

Lotta Schenkel pa Lido Konditori i Gavle, hur kom ni pa idén med en
whiskytunna som kaka?

For ca ett ar sedan tog vi kontakt med Mackmyra, var tanke var ett lokalt samarbete.

De var intresserade av en dialog eftersom Lido med sin start i Gavle 1954 ar ett anrikt
konditori.

Vi har hela tiden haft en tat dialog och b&da parter har varit noga med att det ska vara bra
samarbete som kan vara pa lang sikt.

Vi funderade och klurade och kom fram till att vér klassiska svenska dammsugare far std
modell.
Vi andrade lite pa formen, smaken och la till en del detaljer s plotsligt kdandes det ratt.

Nu var det bara att bérja finslipa. En kusin som ar trasldjdslarare tog fér hand och ristade in
ddrat tramonster i en gammal roys, roys kavel.

D3 kunde vi monstra marsipanen, vilken for dvrigt har en latt kolasmak.

Fyliningen gor vi pd noga utvalda révaror bl a latt rostade och karameliserade
kakaonibbs(sma krispiga kakaobitar), mandelmassa, choklad och Mackmyras Svensk single
malt, Den forsta utgdvan.(0,02cl/tunn)

Svensk ek och lagrad i Bodds Gruva

Detta var ett 6nskemal frdn Mackmyra att vi anvande den whiskyn.

Vi har sedan format fyllning till tunnor, rullat dem i marsipan lagt pé lock och chokladdoppat
sidorna.
Tunnorna har sedan fatt spannband i svart marsipan och en liten kork dven den i marsipan.

Sa har 1angt var vi ndjda, men nu ville vi att tunnan skulle ha en stallning...
Det blev Kusin John som fick rycka in igen. Efter att ha formgjutit livsmedelssilikon efter
konstens alla regler fick han till en fantastiskt fin liten stallning till tunnan i choklad.

N&r Mackmyra hade invigning av Mackmyra Whiskyby den 17/12 2011 sa fick vi mojlighet att
prova intresset for var produkt.
Den mottogs mycket bra och vi kan se fram emot ett samarbete med Mackmyra .



Prisbilden ser idag ut sd har(jobbar pa at hitta billigare kartonger)

Tunna i presentférpackning:
1-30 95:-

31-60 85:-

61-uppat 79:-

Tunna utan férpackning:
1-30 59:-

31-60 54:-

60-uppat 49:-

Douglas Christianson
Ordfdérande SWF



